MENU
DI OTTOBRE

Antipasto
Carpaccio di Zucca e Burrata
Tyndtskaret bagt graeskar med cremet burrata,
ristede pinjekerner og basilikumolie

Primo
Ravioli al Tartufo
Ravioli fyldt med ricotta og sort trottel, vendt 1
brunet smor med troftelolie. Toppet med sprod salvie,
ristede hasselnedder og et strejf friskrevet parmesan

Secondo
Filetto di Manzo con Funghi e Salsa al Vino Rosso
Rosa stegt okologisk frilands aftrykket oksefilet
serveret med svamperagout, cremet kartoftelpuré og
en intens redvinssauce med portvin og timian

Dolce

Torta di Castagne e Cioccolato
Lille chokoladetarte med kastanjecreme, mascarpone
og kandiserede kastanjer

4 retter

499, -

Pris pr. couvert

Rustavante
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