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Antipasto
Burrata con Barbabietole  

Caramellate e Fichi
Cremet burrata serveret med karamelliserede rødbeder, 

friske figner, honning-balsamico,  
ristede hasselnødder og basilikumolie.

Primo
Zuppa di Funghi al Marsala  

con Crumble al Tartufo
Cremet svampesuppe med Marsala-vin,  

salvieolie og smørstegt brødcrumble
med vinter trøffel.

Carne
Filetto di Vitello con Prosciutto,  

Salvia e Salsa al Barolo
Kalvemørbrad rullet med sennep,  

parmaskinke og salvie
Serveres med Barolo-rødvinssauce,  

kartoffelfondant og vintergrøntsager.

Dolce
Mousse al Cioccolato  

Bianco e Lampone
Hvid chokolade- & hindbærmousse

Med sprød pistaciecrumble og  
spejl af hindbærgelé.

4 retter 

549,-
Pris pr. person

Maden kan hentes den 31. december mellem kl. 13 - 15.
Klar til opvarmning og anretning hjemme
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