MENU
DI NOVEMBRE

Antipasto
Zuppa di Zucca e Zenzero con Crema di Parmigiano

Cremet graeskarsuppe med ristede greeskarkerner, ingefeer og parmesancreme.

Primo
Gamberi al Peperoncino e Aglio

Kaemperejer stegt i olivenolie med frisk chili, hvidlgg og et strejf af citron.

Secondo
Filetto di Vitello Pulito con Patate al Rosmarino

Rosastegt kalvefilet serveret med rosmarinkartofler, sauterede rodfrugter og
tomatiseret rgdvinssauce.

Dolce
Trifola di Pere con Crema di Vaniglia e Amaretti

Paere-trifli med vaniljecreme, knuste amaretti og karamelliseret hvid chokolade.

4 retter

499,-
Pris pr. couvert



