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MENÙ
DI OTTOBRE

Antipasto
Carpaccio di Barbabietola

Bagt rødbede med ricotta, appelsin, ristede hasselnødder,  
balsamico og sprøde rodfrugtschips.

Roasted beetroot with ricotta, orange, toasted hazelnuts,  
balsamic and crispy root vegetable chips.

Secondo Piatto
Ossobuco alla Milanese

Langtidsbraiseret kalveskank med safranrisotto,  
gremolata og reduceret braiseringssky.

Slow-braised veal shank with saffron risotto,  
gremolata and reduced braising jus.

Dolce
Tiramisù al Pistacchio e Limoncello

Mascarponecreme med savoiardi, Limoncello, citron og pistacie.
Mascarpone cream with savoiardi, Limoncello, lemon and pistachio.

3 retter / 3-course menu

439,-
Pris pr. person / Price per person


